
KÜCHEN-
SUPERHELDEN

IN AKTION

Der Personalmangel 
hat weiterhin erhebliche 
Auswirkungen auf die 
Gastronomie. Der Sektor 
beschäftigt

7 % 
weniger Arbeitskräfte*.

Nur für den professionellen Gebrauch. Biozide sicher verwenden. Vor dem Gebrauch stets die Etikett- und Produktinformationen lesen. Ecolab 
Europe GmbH, Richtistr. 7, 8304 Wallisellen, Schweiz   ecolab.com

Viele Krankheitserreger können 
mehrere Monate lang 
auf unbelebten Flächen wie z. B. 
Metalloberflächen überleben, wenn 
keine vorbeugende Desinfektion 
durchgeführt wird!

WUSSTEN SIE SCHON?1

KITCHENPRO OXY 

DER SUPERHELD UNTER DEN DESINFEKTIONSREINIGERN: KITCHENPRO OXY

GELIEFERTER GESAMTWERT

Hervorragende Reinigungsleistung 
und schnell wirkende Desinfektion 
mit einem breiten Wirkungsspekt-
rum in nur einem Schritt für maxi-
male Effizienz bei der Anwendung.

Mit nur einer Bestellung Kitchen Pro 
Oxy lassen sich 6 Stunden Arbeits-
zeit einsparen*.

Geeignet für Bereiche mit und ohne 
Lebensmittelkontakt.

Neue H2O2-Technologie mit brei-
tem Wirkungsspektrum: 
bakterizid, fungizid, viruzid und spo-
rizid. Hinterlässt keine Rückstände.

Verhindert mögliche Seifen- oder 
Proteinrückstände, die die Wirk-
samkeit von Desinfektionsmitteln 
beeinträchtigen können.

Alkoholfreie Schaumformulierung 
zur verbesserten Anwendung und 
Sicherheit.

Hilft bei der Vermeidung von Kreuz-
kontaminationen.

Kurze Einwirkzeit und Arbeiten ohne 
persönliche Schutzausrüstung.

Spart bis zu 30 Liter 
Wasser pro Karton 
(6 x 750 ml Flasche).*

Formulierung ohne 
Aktivchlor und 
Lösemittel.

Wirkstoffe zerfallen 
in Wasser und 
Sauerstoff.

****Für KitchenPro Oxy Wipes S 6 x 100’

Einfache Reinigung und Desinfektion in einem Schritt für Einfache Reinigung und Desinfektion in einem Schritt für 
verschiedenste Oberflächenverschiedenste Oberflächen
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OPERATIVE 
FAKTOREN

UMWELTAUSWIR-
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